bader gastronomie & consulting

C

Basisinformation Januar 2012

Ein kleines Stiick Italien an der schénen Promenade in Muralto

Ristorante DiVino

An der schonsten Lage von Muralto befindet sich das Ristorante DiVino. Spezialita-
ten des Hauses sind die frisch zubereiteten Pizzas und Pastagerichte sowie frische
Meeresfische. Nicht nur die Speisekarte sondern auch die Einrichtung tuberzeugt
mit authentischem italienischem Flair. Gastgeber und Geschéftsfiihrer, Herr Danilo
Camossi, tragt mit seiner sympathischen Art zum entspannten Ambiente im DiVino
bei.

Das Ristorante DiVino bietet die ideale Kulisse, um sich im Alltag eine Auszeit zu génnen.
Die mit Liebe zubereiteten Pizza- und Pastaspezialitaten ebenso wie die saisonalen Ge-
richte und Fischkreationen, erinnern an Ferien in Italien, Dolcefarniente und mediterrane
Lebensfreude. Die Lage an der schonen Promenade in Muralto eignet sich hervorragend
fur einen starkenden Lunch vor der Shoppingtour oder einem gemdtlichen Nachtessen
nach einem anstrengenden Tag.

Treffpunkt fur kulinarische Geniesser

In kulinarischer Hinsicht bietet das DiVino ein vielféltiges Mentiangebot aus der italieni-
schen Kiiche. Neben der abwechslungsreichen Auswahl an Pizza und Pastagerichten
stehen auch Fleisch- und Fischspezialitaten auf der Speisekarte. Das Ristorante DiVino
wird dank seinem vielseitigen Angebot sowohl dem Feinschmecker wie auch dem Lieb-
haber wéahrschafter Kiiche gerecht.

Interieur mit italienischem Flair

Eine schlicht Atmosphéare mit natiirlichen Farben und Materialien, wie Holz, Stein, Marmor
pragen das Interieur. Insgesamt bietet das DiVino Platz fur 80 Gaste, im Sommer kom-
men mit der Terrasse 100 Platze dazu. Der H6hepunkt der Inneneinrichtung ist ein Tisch
aus Kauri Holz. Die Besonderheiten dieses Holzes sind seine imponierenden Stamme die
durch Naturkatastrophen am Ende der Eiszeit niederfielen. Das Holz blieb durch Sauer-
stoffkarenz unter einer Schlammmasse erhalten. Ein zeitloses Mdbelstiick, vom Architek-
ten Mario Botta entworfen und von RIVA1920 produziert, ladt zu gemidtlichen Tafelrunden
ein. Der Kauri Tisch im Grotto bietet Platz fuir 14 Personen.

Gastgeber aus Leidenschaft

Der erfahrene Gastgeber Herr Danilo Camossi kiimmert sich mit viel Herzblut um seine
Gaste im DiVino. Der geborene lItaliener ist ein leidenschaftlicher Gastronom. Herr Danilo
Camossi und sein Team verwdhnen die DiVino-Besucher jeden Tag mit frischen und ge-
sunden Leckerbissen zu moderaten Preisen.
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Bader Gastronomie & Consulting und Biondi Gastronomie

Das Ristorante DiVino gehort zu der Gruppe der Bader Gastronomie & Consulting und der
Biondi Gastronomie. Das Ristorante DiVino ist das erste gemeinsame Projekt der beiden
Unternehmer. Die Ubernahme des DiVino erfolgte im Dezember 2011. Fiir das Manage-
ment der Betriebe ist die Bader Gastronomie & Consulting verantwortlich. Das Ziel der
italienischen Ristoranti der Bader Gastronomie & Consulting und der Biondi Gastronomie
ist es, den Gasten kulinarische Kdstlichkeiten in einem angenehmen Ambiente zu préasen-
tieren. Die Unternehmer Bader & Biondi Gastronomie freuen sich, das DiVino weiter im
Sinne von Herr Brunner zu fuhren. Seine umsichtige Geschéftsfuhrung ermoglicht eine
reibungslose Ubernahme des gepflegten Betriebes. Auch freuen sie sich, dass die Mehr-
heit der Mitarbeiter weiter ihre Dienste zur Verfigung stellen.

Neben dem DiVino sind die Unternehmer an weiteren Ristoranti, wie beispielsweise das
Tango, Soavel0 und das AnaCapri in Lugano, das San Marco und das Gemelli in Fri-
bourg, il Gallo in Zurich, Liguria und San Marco in Zug beteiligt.

Weitere Informationen zum Restaurant DiVino, sowie Menukarten, sind unter www.divino-
ti.ch erhéltlich.

Reservationen werden telefonisch entgegengenommen unter 091 759 11 22 oder per Mail
an: email@divino-ti.ch.

Neuigkeiten erfahren Sie auch unter: www.facebook.com/RistoranteDiVinoMuralto
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